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+ Б1.Б.01 ȮɗɘɔɖɎɝɋɗɐɎɋ ɊɎɗɜɎɕɑɎɓɡ 1 1 11 5 5 180 180 15.25 14.25 6 6 119 1 2.25 9.75 4 1 36 4 63 4 4 2 55 77 2 2 2 64 1 2 6 ɣɐ 4 0.25 3.75 ɍɐ

+ Б1.Б.01.01История 1 1 3 3 108 108 11 10 4 4 55 1 2 6 2 1 36 2 63 4 4 2 55 9 1 2 6 эк 1

+ Б1.Б.01.02История экономики 1 1 2 2 72 72 4.25 4.25 2 2 64 0.25 3.75 2 2 68 2 2 2 64 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.Б.02 Иностранный язык 2 12 1 1122 14 14 504 504 21.75 20.75 18 357 1 2.75 17.25 12 3 108 4 140 6 4 130 0.25 3.75 к 4 0.25 3.75 зок 7 108 6 4 102 135 6 4 125 0.25 3.75 зк 9 1 2 6 эк 1

+ Б1.Б.03 Безопасность жизнедеятельности 1 1 2 2 72 72 6.25 6.25 2 4 26 0.25 3.75 2 1 36 1 32 2 4 2 26 4 0.25 3.75 зк 1

+ Б1.Б.04 Философия 1 1 4 4 144 144 13 12 4 6 89 1 2 6 1 36 3 99 4 6 89 9 1 2 6 эк 3

+ Б1.Б.05 ȺɎɍɎɐɔ-ɒɆɘɋɒɆɘɎɝɋɗɐɎɋ ɊɎɗɜɎɕɑɎɓɡ11 1 111 10 10 360 360 36.25 34.25 12 6 12 272 2 4.25 15.75 6 1 36 9 176 6 6 2 6 2 158 139 6 6 2 114 1 2.25 9.75 ɣɔ2ɐ 9 1 2 6 ɣɐ

+ Б1.Б.05.01Высшая математика 11 11 7 7 252 252 28 26 10 12 176 2 4 12 4 1 36 6 72 4 6 2 62 135 6 6 2 114 1 2 6 эк 9 1 2 6 эк 1

+ Б1.Б.05.02Физика 1 1 3 3 108 108 8.25 8.25 2 6 96 0.25 3.75 2 3 104 2 6 2 96 4 0.25 3.75 ок 1

+ Б1.Б.06 Право 1 1 4 4 144 144 11 10 2 6 91 1 2 6 2 1 36 3 99 2 6 2 91 9 1 2 6 эк 1

+ Б1.Б.07 ȮɓɚɔɖɒɆɜɎɔɓɓɡɋ ɘɋɛɓɔɑɔɉɎɎ Ɏ ɗɎɗɘɋɒɡ1 1 11 6 6 216 216 17.25 16.25 4 6 4 153 1 2.25 9.75 4 1 36 5 99 2 6 2 91 77 2 4 2 62 1 2 6 ɣɐ 4 0.25 3.75 ɍɐ

+ Б1.Б.07.01Информационные технологии 1 1 4 4 144 144 11 10 2 6 91 1 2 6 2 1 36 3 99 2 6 2 91 9 1 2 6 эк 1

+ Б1.Б.07.02
Программные комплексы организационно-

технологической деятельности пищевых производств
1 1 2 2 72 72 6.25 6.25 2 4 62 0.25 3.75 2 2 68 2 4 2 62 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.Б.08 ȻɎɒɎɐɔ-ɒɎɐɖɔɇɎɔɑɔɉɎɝɋɗɐɎɋ ɊɎɗɜɎɕɑɎɓɡ1 1 11 10 10 360 360 21.25 20.25 6 12 329 1 2.25 9.75 4 10 347 6 12 4 329 13 1 2.25 9.75 ɣɔ2ɐ

+ Б1.Б.08.01Химия 1 1 6 6 216 216 11 10 2 6 199 1 2 6 2 6 207 2 6 2 199 9 1 2 6 эк 1

+ Б1.Б.08.02Микробиология 1 1 4 4 144 144 10.25 10.25 4 6 130 0.25 3.75 2 4 140 4 6 2 130 4 0.25 3.75 ок 1

+ Б1.Б.09
Безопасность продовольственного сырья и продуктов 

питания
2 2 5 5 180 180 15 14 4 4 4 159 1 2 6 2 5 171 4 4 4 2 159 9 1 2 6 эк 2

+ Б1.Б.10 Технология продукции общественного питания3 2 2 3 10 10 360 360 30.75 28.75 10 16 1 18 302 1 2.75 9.25 8 5 176 4 8 4 1 18 145 4 0.75 3.25 зр 5 171 6 8 4 157 9 1 2 6 эк 2

+ Б1.Б.11 Менеджмент пищевых производств2 2 5 5 180 180 11 10 4 4 163 1 2 6 2 5 171 4 4 2 163 9 1 2 6 эк 3

+ Б1.Б.12
Проектирование предприятий пищевой 

промышленности
3 3 3 3 108 108 14.25 14.25 6 8 90 0.25 3.75 2 3 104 6 8 2 90 4 0.25 3.75 ок 2

+ Б1.Б.13 Санитария и гигиена питания 1 1 4 4 144 144 12.25 12.25 6 6 128 0.25 3.75 2 4 140 6 6 2 128 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.Б.14 Товароведение продовольственных товаров2 2 3 3 108 108 10.25 10.25 4 6 94 0.25 3.75 4 3 104 4 6 4 94 4 0.25 3.75 ок 2

+ Б1.Б.15 ȸɋɛɓɎɝɋɗɐɎɋ ɊɎɗɜɎɕɑɎɓɡ 3 3 33 9 9 324 324 27.25 26.25 8 4 12 287 1 2.25 9.75 4 9 311 8 4 12 4 287 13 1 2.25 9.75 ɣɍ2ɐ

+ Б1.Б.15.01Основы строительства и инженерное оборудование 3 3 3 3 108 108 10.25 10.25 4 6 94 0.25 3.75 2 3 104 4 6 2 94 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.Б.15.02Техническое оснащение пищевых производств3 3 6 6 216 216 17 16 4 4 6 193 1 2 6 2 6 207 4 4 6 2 193 9 1 2 6 эк 2

+ Б1.Б.16 Экономика отрасли 3 3 4 4 144 144 14.5 12.5 4 6 1 18 106 1 2.5 5.5 2 4 135 4 6 2 1 18 106 9 1 2.5 5.5 эр 2

+ Б1.Б.17 Современные системы и концепции питания3 3 5 5 180 180 12.25 12.25 4 8 164 0.25 3.75 2 5 176 4 8 2 164 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.Б.18 Бухгалтерский учет 2 2 3 3 108 108 10.25 10.25 4 6 58 0.25 3.75 2 1 36 2 68 4 6 2 58 4 0.25 3.75 ок 2

+ Б1.Б.19 ȺɎɍɎɝɋɗɐɆɥ ɐəɑɢɘəɖɆ Ɏ ɗɕɔɖɘ (ɒɔɊəɑɢ)11 11 2 2 400 400 20.5 20.5 20 372 0.5 7.5 2 68 10 58 328 10 314 0.25 3.75 ɍɐ 4 0.25 3.75 ɍɐ

+ Б1.Б.19.01Физическая культура 1 1 2 2 72 72 10.25 10.25 10 58 0.25 3.75 2 68 10 58 4 0.25 3.75 зк 1

+ Б1.Б.19.02
Элективные дисциплины по физической культуре и 

спорту
1 1 328 328 10.25 10.25 10 314 0.25 3.75 324 10 314 4 0.25 3.75 зк 1

108 108 4216 4216 320.25 305.25 110 48 116 2 36 3359 13 31.25 140.75 64 10 360 45 438 24 12 4 14 6 388 1450 38 12 4 36 14 1321 3 7 33 60 4 9.5 46.5 27 554 12 4 20 12 518 401 8 8 4 12 6 1 18 328 2 4.5 19.5 17 1 3 13 26 171 6 8 4 157 735 22 4 34 10 1 18 647 1 2 6 30 2 5.25 22.75

+ Б1.В.01 Этика и психология профессиональной деятельности1 1 3 3 108 108 8.25 8.25 2 6 60 0.25 3.75 2 1 36 2 68 2 6 2 60 4 0.25 3.75 зк 1

+ Б1.В.02 Логистика 2 2 3 3 108 108 8.25 8.25 4 4 96 0.25 3.75 2 3 104 4 4 2 96 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.В.03 Физиология питания 2 2 5 5 180 180 13 12 4 6 161 1 2 6 2 5 171 4 6 2 161 9 1 2 6 эк 1

+ Б1.В.04
Физико-химические изменения пищевых веществ при 

кулинарной обработке
2 2 4 4 144 144 15 14 4 4 4 123 1 2 6 4 4 135 4 4 2 4 2 123 9 1 2 6 эк 1

+ Б1.В.05 ȴɖɉɆɓɎɍɆɜɎɔɓɓɔ-ɘɋɛɓɔɑɔɉɎɝɋɗɐɎɋ ɊɎɗɜɎɕɑɎɓɡ333 3 4 3 333 18 18 648 648 56.75 50.75 20 14 8 3 82 488 3 8.75 21.25 10 16 414 12 14 6 2 2 1 18 367 153 4 6 2 121 2 4.75 15.25
2ɣɍɖ2

ɐ
9 1 2 6 ɣɐ 2 70 4 2 64 2 2 ɕ

+ Б1.В.05.01
Технология и организация рабочих процессов в 

пищевых производствах
3 3 4 4 144 144 18.5 16.5 6 8 1 18 102 1 2.5 5.5 4 4 135 6 8 4 1 18 102 9 1 2.5 5.5 эр 2

+ Б1.В.05.02
Основы национального законодательства в сфере 

питания
3 3 5 5 180 180 13 12 4 6 161 1 2 6 2 5 171 4 6 2 161 9 1 2 6 эк 2

+ Б1.В.05.03
Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания
3 3 33 7 7 252 252 17.25 16.25 6 8 225 1 2.25 9.75 4 7 108 2 2 2 104 135 4 6 2 121 0.25 3.75 зк 9 1 2 6 эк 2

+ Б1.В.05.04
Междисциплинарный проект: Организация пищевого 

производства в условиях конкурентной среды
4 2 2 72 72 8 6 4 2 64 2 2 70 4 2 64 2 2 п 2

+ Б1.В.06 Маркетинговые исследования 2 2 3 3 108 108 10.25 10.25 4 6 94 0.25 3.75 2 3 104 4 6 2 94 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.В.07 Традиции и культура питания народов мира 2 2 3 3 108 108 6.25 6.25 2 4 98 0.25 3.75 2 3 104 2 4 2 98 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.В.08 Общий маркетинг и маркетинг пищевых производств2 2 5 5 180 180 11 10 4 4 163 1 2 6 2 5 171 4 4 2 163 9 1 2 6 эк 2

+ Б1.В.09 ȹɕɖɆɈɑɋɓɎɋ ɐɆɝɋɗɘɈɔɒ ɕɖɔɊəɐɜɎɎ Ɏ əɗɑəɉ24 3 234 10 10 360 360 60.25 58.25 16 22 16 248 2 4.25 15.75 4 1 36 3 99 4 6 89 9 1 2 6 ɣɐ 2 68 4 4 4 2 56 4 0.25 3.75 ɍɐ 4 135 8 12 12 2 103 9 1 2 6 ɣɐ

+ Б1.В.09.01Метрология, стандартизация и сертификация 2 2 4 4 144 144 13 12 4 6 89 1 2 6 1 36 3 99 4 6 89 9 1 2 6 эк 2

+ Б1.В.09.02Управление качеством продукции и услуг4 3 34 6 6 216 216 47.25 46.25 12 16 16 159 1 2.25 9.75 4 2 68 4 4 4 2 56 4 0.25 3.75 зк 4 135 8 12 12 2 103 9 1 2 6 эк 3

+ Б1.В.10 ȷɋɖɈɎɗɓɡɋ ɘɋɛɓɔɑɔɉɎɎ 2 12 3 2 123 11 11 396 396 41.25 39.25 14 4 18 1 18 320 1 3.25 16.75 8 2 68 2 4 2 62 4 0.25 3.75 ɍɐ 6 68 4 4 2 60 139 4 6 2 1 18 106 0.25 3.75 ɍɐ 9 1 2.5 5.5 ɣɖ 3 104 4 4 4 2 92 4 0.25 3.75 ɔɐ

+ Б1.В.10.01Технологии сервиса 2 2 4 4 144 144 14.5 12.5 4 6 1 18 106 1 2.5 5.5 2 4 135 4 6 2 1 18 106 9 1 2.5 5.5 эр 2

+ Б1.В.10.02Этикет и сервис в общественном питании2 2 2 2 72 72 8.25 8.25 4 4 60 0.25 3.75 2 2 68 4 4 2 60 4 0.25 3.75 зк 1

+ Б1.В.10.03Маркетинг в сервисе 3 3 3 3 108 108 12.25 12.25 4 4 4 92 0.25 3.75 2 3 104 4 4 4 2 92 4 0.25 3.75 ок 2

+ Б1.В.10.04Основы пищевой безопасности 1 1 2 2 72 72 6.25 6.25 2 4 62 0.25 3.75 2 2 68 2 4 2 62 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.В.ДВ.01ȪɎɗɜɎɕɑɎɓɡ  ɕɔ Ɉɡɇɔɖə ȧ1.Ȩ.ȪȨ.1 1 1 2 2 72 72 8.25 8.25 4 4 24 0.25 3.75 2 1 36 1 32 4 4 2 24 4 0.25 3.75 ɍɐ

+ Б1.В.ДВ.01.01
Русский язык и деловая коммуникация в 

профессиональной деятельности
1 1 2 2 72 72 8.25 8.25 4 4 24 0.25 3.75 2 1 36 1 32 4 4 2 24 4 0.25 3.75 зк 1

- Б1.В.ДВ.01.02
Деловая коммуникация и деловая документация на 

иностранном языке
1 1 2 2 72 72 8.25 8.25 4 4 60 0.25 3.75 2 2 68 4 4 2 60 4 0.25 3.75 зк 1

+ Б1.В.ДВ.02ȪɎɗɜɎɕɑɎɓɡ ɕɔ Ɉɡɇɔɖə ȧ1.Ȩ.ȪȨ.2 2 2 4 4 144 144 6.25 6.25 2 4 134 0.25 3.75 2 4 140 2 4 2 134 4 0.25 3.75 ɍɐ

+ Б1.В.ДВ.02.01Основы методологии научных исследований2 2 4 4 144 144 6.25 6.25 2 4 134 0.25 3.75 2 4 140 2 4 2 134 4 0.25 3.75 зк 2

- Б1.В.ДВ.02.02Основы информационной безопасности2 2 4 4 144 144 6.25 6.25 2 4 134 0.25 3.75 2 4 140 2 4 2 134 4 0.25 3.75 зк 3

+ Б1.В.ДВ.03ȪɎɗɜɎɕɑɎɓɡ  ɕɔ Ɉɡɇɔɖə ȧ1.Ȩ.ȪȨ.3 3 3 5 5 180 180 18.25 18.25 8 10 158 0.25 3.75 5 176 8 10 158 4 0.25 3.75 ɔɐ

+ Б1.В.ДВ.03.01
Технология производства функциональных продуктов 

питания
3 3 5 5 180 180 18.25 18.25 8 10 158 0.25 3.75 5 176 8 10 158 4 0.25 3.75 ок 2

- Б1.В.ДВ.03.02Инновационные технологии пищевых производств3 3 5 5 180 180 18.25 18.25 8 10 158 0.25 3.75 5 176 8 10 158 4 0.25 3.75 ок 2

+ Б1.В.ДВ.04ȪɎɗɜɎɕɑɎɓɡ ɕɔ Ɉɡɇɔɖə ȧ1.Ȩ.ȪȨ.4 4 4 4 4 144 144 32.25 32.25 12 20 108 0.25 3.75 6 4 140 12 20 6 108 4 0.25 3.75 ɔɐ

+ Б1.В.ДВ.04.01Бизнес-планирование пищевых производств4 4 4 4 144 144 32.25 32.25 12 20 108 0.25 3.75 6 4 140 12 20 6 108 4 0.25 3.75 ок 2

- Б1.В.ДВ.04.02
Автоматизация технологического проектирования 

пищевых производств
4 4 4 4 144 144 32.25 32.25 12 20 108 0.25 3.75 6 4 140 12 20 6 108 4 0.25 3.75 ок 2

+ Б1.В.ДВ.05ȪɎɗɜɎɕɑɎɓɡ ɕɔ Ɉɡɇɔɖə ȧ1.Ȩ.ȪȨ.5 4 4 5 5 180 180 30.25 30.25 12 18 146 0.25 3.75 6 5 176 12 18 6 146 4 0.25 3.75 ɔɐ

+ Б1.В.ДВ.05.01Комплексный анализ хозяйственной деятельности4 4 5 5 180 180 30.25 30.25 12 18 146 0.25 3.75 6 5 176 12 18 6 146 4 0.25 3.75 ок 2

- Б1.В.ДВ.05.02
Экономика и организация производства малых 

предприятий пищевой промышленности
4 4 5 5 180 180 30.25 30.25 12 18 146 0.25 3.75 6 5 176 12 18 6 146 4 0.25 3.75 ок 2

+ Б1.В.ДВ.06ȪɎɗɜɎɕɑɎɓɡ ɕɔ Ɉɡɇɔɖə ȧ1.Ȩ.ȪȨ.6 3 3 4 4 144 144 14.25 14.25 6 8 126 0.25 3.75 2 4 140 6 8 2 126 4 0.25 3.75 ɍɐ

+ Б1.В.ДВ.06.01
Практикум по планированию и оценке деятельности 

пищевых предприятий
3 3 4 4 144 144 14.25 14.25 6 8 126 0.25 3.75 2 4 140 6 8 2 126 4 0.25 3.75 зк 2

- Б1.В.ДВ.06.02
Практикум по обеспечению безопасности продуктов 

питания (ХАССП)
3 3 4 4 144 144 14.25 14.25 6 8 126 0.25 3.75 2 4 140 6 8 2 126 4 0.25 3.75 зк 2

+ Б1.В.ДВ.07ȪɎɗɜɎɕɑɎɓɡ ɕɔ Ɉɡɇɔɖə ȧ1.Ȩ.ȪȨ.7 3 3 4 4 144 144 12.25 12.25 4 8 128 0.25 3.75 2 4 140 4 8 2 128 ɍɐ 4 0.25 3.75

+ Б1.В.ДВ.07.01
Управление производственными процессами 

предприятий общественного питания
3 3 4 4 144 144 12.25 12.25 4 8 128 0.25 3.75 2 4 140 4 8 2 128 зк 4 0.25 3.75 2

- Б1.В.ДВ.07.02
Сервисные технологии на предприятиях общественного 

питания
3 3 4 4 144 144 12.25 12.25 4 8 128 0.25 3.75 2 4 140 4 8 2 128 зк 4 0.25 3.75 2

93 93 3348 3348 352 339 122 54 138 4 100 2675 9 25 113 58 3 108 5 168 8 14 6 146 12 0.75 11.25 36 654 16 22 10 616 607 20 10 2 20 8 1 18 508 2 4.75 23.25 35 3 7 25 34 730 26 24 6 10 4 1 18 651 473 16 8 22 8 397 2 5.25 22.75 21 1 2.75 17.25 15 521 36 12 50 14 2 64 357 19 1 4.5 13.5

201 201 7564 7564 672.25 644.25 232 102 254 6 136 6034 22 56.25 253.75 122 13 468 50 438 24 12 4 14 6 388 1618 46 12 4 50 20 1467 3 7 33 72 4 10.25 57.75 63 1208 28 4 42 22 1134 1008 28 18 6 32 14 2 36 836 4 9.25 42.75 52 4 10 38 60 901 32 32 10 10 4 1 18 808 1208 38 12 56 18 1 18 1044 3 7.25 28.75 51 3 8 40 15 521 36 12 50 14 2 64 357 19 1 4.5 13.5

+ Б2.В.01 ȹɝɋɇɓɆɥ ɕɖɆɐɘɎɐɆ 22 9 9 324 324 4 1 3 1 320 9 324 3 320 2ɔ

+ Б2.В.01.01(У)Учебно-ознакомительная практика 2 6 6 216 216 2.5 0.5 2 0.5 213.5 6 216 2 213.5 о 2

+ Б2.В.01.02(У)

Практика по получению первичных профессиональных 

умений и навыков, в том числе первичных умений и 

навыков научно-исследовательской деятельности

2 3 3 108 108 1.5 0.5 1 0.5 106.5 3 108 1 106.5 о 2

+ Б2.В.02 ȵɖɔɎɍɈɔɊɗɘɈɋɓɓɆɥ ɕɖɆɐɘɎɐɆ 34 21 21 756 756 8 1 7 1 1180 9 324 3 320.5 ɔ 12 432 4 427.5 ɔ

+ Б2.В.02.01(П)
Практика по получению профессиональных умений и 

опыта профессиональной деятельности
3 9 9 324 324 3.5 0.5 3 0.5 320.5 9 324 3 320.5 о 2

+ Б2.В.02.02(Пд)Преддипломная практика 4 12 12 432 432 4.5 0.5 4 0.5 859.5 12 432 4 427.5 о 2

30 30 1080 1080 12 2 10 2 1500 9 324 3 320 9 324 3 320.5 12 432 4 427.5

30 30 1080 1080 12 2 10 2 1500 9 324 3 320 9 324 3 320.5 12 432 4 427.5

+ Б3.Б.01
Защита выпускной квалификационной работы, включая 

подготовку к процедуре защиты и процедуру защиты
4 9 9 324 324 14 8 6 526 8 9 324 6 310 8 2

9 9 324 324 14 8 6 526 8 9 324 6 310 8

9 9 324 324 14 8 6 526 8 9 324 6 310 8

+ ФТД.01
Самоменеджмент (техника личной работы руководителя) 

на предприятиях ресторанно-гостиничного бизнеса
3 3 1 1 36 36 10.25 10.25 4 6 22 0.25 3.75 2 1 32 4 6 2 22 4 0.25 3.75 зк 3

+ ФТД.02
Управление предприятием ресторанно-гостиничного 

бизнеса в условиях франчайзинга 
4 4 1 1 36 36 10.25 10.25 4 6 22 0.25 3.75 2 1 32 4 6 2 22 4 0.25 3.75 зк 3

2 2 72 72 20.5 20.5 8 12 44 0.5 7.5 4 1 32 4 6 2 22 4 0.25 3.75 1 32 4 6 2 22 4 0.25 3.75

2 2 72 72 20.5 20.5 8 12 44 0.5 7.5 4 1 32 4 6 2 22 4 0.25 3.75 1 32 4 6 2 22 4 0.25 3.75

- - - Форма контроля з.е. Итого акад.часов
Курс 4

Закрепл

енная 

кафедр
- Установочная сессия Зимняя сессия Летняя сессия Зимняя сессия Летняя сессия

Изучено и Курс 1 Курс 2 Курс 3

Установочная сессия Зимняя сессия Летняя сессия

ȧɑɔɐ 1.ȪɎɗɜɎɕɑɎɓɡ (ɒɔɊəɑɎ) 

ȧɆɍɔɈɆɥ ɝɆɗɘɢ 

Установочная сессия Зимняя сессия Летняя сессия Установочная сессия

ȨɆɖɎɆɘɎɈɓɆɥ ɝɆɗɘɢ 

ȧɑɔɐ 2.ȵɖɆɐɘɎɐɎ 

ȨɆɖɎɆɘɎɈɓɆɥ ɝɆɗɘɢ 

ȧɑɔɐ 3.ȩɔɗəɊɆɖɗɘɈɋɓɓɆɥ ɎɘɔɉɔɈɆɥ ɆɘɘɋɗɘɆɜɎɥ 

ȧɆɍɔɈɆɥ ɝɆɗɘɢ 

ȺȸȪ.ȺɆɐəɑɢɘɆɘɎɈɡ 

 



Считать в 

плане
Индекс Наименование

Экза 

мен
Зачет

Зачет 

с оц.
КП КР Контр.з.е.Часов Зачет результатов обученияз.е.Часов

Экза 

мен
Зачет

Зачет 

с оц.
КП КР Контр.

+ Б1.Б.01.01История 1 1 3 108 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

+ Б1.Б.02 Иностранный язык 2 12 1 1122 14 504 Переаттестовано(частично)3 108 - - - - - -

+ Б1.Б.03 Безопасность жизнедеятельности 1 1 2 72 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

+ Б1.Б.04 Философия 1 1 4 144 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

+ Б1.Б.05.01Высшая математика 11 11 7 252 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

+ Б1.Б.06 Право 1 1 4 144 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

+ Б1.Б.07.01Информационные технологии 1 1 4 144 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

+ Б1.Б.18 Бухгалтерский учет 2 2 3 108 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

+ Б1.В.01 Этика и психология профессиональной деятельности1 1 3 108 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

+ Б1.В.09.01Метрология, стандартизация и сертификация 2 2 4 144 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

+ Б1.В.ДВ.01.01
Русский язык и деловая коммуникация в 

профессиональной деятельности
1 1 2 72 Переаттестовано(частично)1 36 - - - - - -

 Итого з.е./акад.часов (без факультативов) 50 1800 13 468
, в том 

числе 

По плану -
Изучено и зачтено

- Формы контроля
- - - Форма контроля



Наименование Формируемые компетенции

Дисциплины (модули)

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Базовая часть

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Исторические дисциплины ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-6

Б1.Б.01.01История ʆʂ-2; ʆʂ-6

Б1.Б.01.02История экономики ʆʂ-2; ʆʂ-3

Иностранный язык ʆʂ-5; ʆʂ-7

Безопасность жизнедеятельностиʆʂ-9; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-18

Философия ʆʂ-1; ʆʂ-7

Физико-математические дисциплиныʆʂ-7; ʇʂ-2; ʇʂ-3

Б1.Б.05.01Высшая математика ʆʂ-7; ʇʂ-2

Б1.Б.05.02Физика ʆʂ-7; ʇʂ-3

Право ʆʂ-4; ʇʂ-19

Информационные технологии и системыʆʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-6; ʇʂ-7

Б1.Б.07.01Информационные технологии ʆʇʂ-1; ʇʂ-2

Б1.Б.07.02
Программные комплексы организационно-

технологической деятельности пищевых производств
ʆʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-6; ʇʂ-7

Химико-микробиологические дисциплиныʆʂ-7; ʇʂ-1

Б1.Б.08.01Химия ʆʂ-7; ʇʂ-1

Б1.Б.08.02Микробиология ʆʂ-7; ʇʂ-1

Безопасность продовольственного сырья и продуктов 

питания
ʆʂ-4; ʆʇʂ-3; ʇʂ-4; ʇʂ-17

Технология продукции общественного питанияʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-5; ʇʂ-6

Менеджмент пищевых производствʆʂ-4; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-20; ʇʂ-21; ʇʂ-23

Проектирование предприятий пищевой 

промышленности
ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-5; ʇʂ-5; ʇʂ-16

Санитария и гигиена питанияʆʂ-7; ʇʂ-1; ʇʂ-3

Товароведение продовольственных товаровʆʂ-7; ʇʂ-10; ʇʂ-15; ʇʂ-33

Технические дисциплины ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-4; ʇʂ-3; ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-7; ʇʂ-17

Б1.Б.15.01Основы строительства и инженерное оборудование ʆʇʂ-2; ʇʂ-3; ʇʂ-7

Б1.Б.15.02Техническое оснащение пищевых производствʆʇʂ-4; ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-17

Экономика отрасли ʆʂ-3; ʇʂ-14; ʇʂ-19; ʇʂ-22; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32

Современные системы и концепции питанияʆʂ-1; ʇʂ-7

Бухгалтерский учет ʆʂ-3; ʇʂ-14; ʇʂ-22

Физическая культура и спорт (модуль)ʆʂ-8

Индекс

Б1

Б1.Б

Б1.Б.01

Б1.Б.02

Б1.Б.03

Б1.Б.04

Б1.Б.05

Б1.Б.06

Б1.Б.07

Б1.Б.08

Б1.Б.09

Б1.Б.10

Б1.Б.11

Б1.Б.12

Б1.Б.13

Б1.Б.14

Б1.Б.15

Б1.Б.16

Б1.Б.17

Б1.Б.18

Б1.Б.19



Б1.Б.19.01Физическая культура ʆʂ-8

Б1.Б.19.02
Элективные дисциплины по физической культуре и 

спорту
ʆʂ-8

Вариативная часть

ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-

10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; 

ʇʂ-32; ʇʂ-33

Этика и психология профессиональной деятельностиʆʂ-6; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-20

Логистика ʆʇʂ-5; ʇʂ-10

Физиология питания ʆʇʂ-2; ʇʂ-4

Физико-химические изменения пищевых веществ при 

кулинарной обработке
ʇʂ-1; ʇʂ-4

Организационно-технологические дисциплиныʆʂ-4; ʆʇʂ-2; ʇʂ-3; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-9; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-21

Б1.В.05.01
Технология и организация рабочих процессов в 

пищевых производствах
ʆʇʂ-2; ʇʂ-3; ʇʂ-5; ʇʂ-9; ʇʂ-18

Б1.В.05.02
Основы национального законодательства в сфере 

питания
ʆʂ-4; ʇʂ-6; ʇʂ-19

Б1.В.05.03
Организация производства и обслуживания на 

предприятиях общественного питания
ʇʂ-7; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-21

Б1.В.05.04
Междисциплинарный проект: Организация пищевого 

производства в условиях конкурентной среды
ʆʂ-4; ʆʇʂ-2; ʇʂ-3; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-9; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-21

Маркетинговые исследованияʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-30; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Традиции и культура питания народов мира ʆʂ-6; ʇʂ-4

Общий маркетинг и маркетинг пищевых производствʇʂ-15; ʇʂ-19; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Управление качеством продукции и услугʆʂ-4; ʆʇʂ-3; ʇʂ-1; ʇʂ-6; ʇʂ-7

Б1.В.09.01Метрология, стандартизация и сертификация ʆʂ-4; ʆʇʂ-3; ʇʂ-1; ʇʂ-6

Б1.В.09.02Управление качеством продукции и услугʆʂ-4; ʆʇʂ-3; ʇʂ-1; ʇʂ-7

Сервисные технологии ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-15; ʇʂ-17; ʇʂ-23; ʇʂ-31; ʇʂ-32

Б1.В.10.01Технологии сервиса ʆʇʂ-5; ʇʂ-7

Б1.В.10.02Этикет и сервис в общественном питанииʆʇʂ-5; ʇʂ-23

Б1.В.10.03Маркетинг в сервисе ʇʂ-15; ʇʂ-31; ʇʂ-32

Б1.В.10.04Основы пищевой безопасности ʆʇʂ-3; ʇʂ-6; ʇʂ-17

Дисциплины  по выбору Б1.В.ДВ.1ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʇʂ-6

Б1.В.ДВ.01.01
Русский язык и деловая коммуникация в 

профессиональной деятельности
ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʇʂ-6

Б1.В.ДВ.01.02
Деловая коммуникация и деловая документация на 

иностранном языке
ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʇʂ-6

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.2 ʆʂ-7; ʆʇʂ-1; ʇʂ-7

Б1.В.ДВ.02.01Основы методологии научных исследованийʆʂ-7; ʆʇʂ-1; ʇʂ-7

Б1.В.ДВ.02.02Основы информационной безопасностиʆʂ-7; ʆʇʂ-1; ʇʂ-7

Дисциплины  по выбору Б1.В.ДВ.3ʆʇʂ-2; ʇʂ-1; ʇʂ-8

Б1.В.ДВ.03.01
Технология производства функциональных продуктов 

питания
ʆʇʂ-2; ʇʂ-1; ʇʂ-8

Б1.В

Б1.В.01

Б1.В.02

Б1.В.03

Б1.В.04

Б1.В.05

Б1.В.06

Б1.В.07

Б1.В.08

Б1.В.09

Б1.В.10

Б1.В.ДВ.01

Б1.В.ДВ.02

Б1.В.ДВ.03



Б1.В.ДВ.03.02Инновационные технологии пищевых производствʆʇʂ-2; ʇʂ-1; ʇʂ-8

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.4ʇʂ-2; ʇʂ-8

Б1.В.ДВ.04.01Бизнес-планирование пищевых производствʇʂ-2; ʇʂ-8

Б1.В.ДВ.04.02
Автоматизация технологического проектирования 

пищевых производств
ʇʂ-2; ʇʂ-8

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.5ʆʇʂ-1; ʇʂ-14; ʇʂ-22

Б1.В.ДВ.05.01Комплексный анализ хозяйственной деятельностиʆʇʂ-1; ʇʂ-14; ʇʂ-22

Б1.В.ДВ.05.02
Экономика и организация производства малых 

предприятий пищевой промышленности
ʆʇʂ-1; ʇʂ-14; ʇʂ-22

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.6ʆʇʂ-3; ʇʂ-2

Б1.В.ДВ.06.01
Практикум по планированию и оценке деятельности 

пищевых предприятий
ʆʇʂ-3; ʇʂ-2

Б1.В.ДВ.06.02
Практикум по обеспечению безопасности продуктов 

питания (ХАССП)
ʆʇʂ-3; ʇʂ-2

Дисциплины по выбору Б1.В.ДВ.7ʆʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-8

Б1.В.ДВ.07.01
Управление производственными процессами 

предприятий общественного питания
ʆʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-8

Б1.В.ДВ.07.02
Сервисные технологии на предприятиях 

общественного питания
ʆʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-8

Практики

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Вариативная часть

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Учебная практика ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʇʂ-1; ʇʂ-3; ʇʂ-6; ʇʂ-8; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-15; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-33

Б2.В.01.01(У)Учебно-ознакомительная практикаʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʇʂ-8; ʇʂ-11; ʇʂ-19; ʇʂ-20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-33

Б2.В.01.02(У)

Практика по получению первичных 

профессиональных умений и навыков, в том числе 

первичных умений и навыков научно-

исследовательской деятельности

ʆʇʂ-1; ʇʂ-1; ʇʂ-3; ʇʂ-6; ʇʂ-12; ʇʂ-15; ʇʂ-18; ʇʂ-19

Производственная практика

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Б2.В.02.01(П)
Практика по получению профессиональных умений и 

опыта профессиональной деятельности

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Б2.В.02.02(Пд)Преддипломная практика

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Б1.В.ДВ.04

Б1.В.ДВ.05

Б1.В.ДВ.06

Б1.В.ДВ.07

Б2

Б2.В

Б2.В.01

Б2.В.02



Государственная итоговая аттестация

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Базовая часть

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Защита выпускной квалификационной работы, 

включая подготовку к процедуре защиты и процедуру 

защиты

ʆʂ-1; ʆʂ-2; ʆʂ-3; ʆʂ-4; ʆʂ-5; ʆʂ-6; ʆʂ-7; ʆʂ-8; ʆʂ-9; ʆʇʂ-1; ʆʇʂ-2; ʆʇʂ-3; ʆʇʂ-4; ʆʇʂ-5; ʇʂ-1; ʇʂ-2; ʇʂ-3; 

ʇʂ-4; ʇʂ-5; ʇʂ-6; ʇʂ-7; ʇʂ-8; ʇʂ-9; ʇʂ-10; ʇʂ-11; ʇʂ-12; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-15; ʇʂ-16; ʇʂ-17; ʇʂ-18; ʇʂ-19; ʇʂ-

20; ʇʂ-21; ʇʂ-22; ʇʂ-23; ʇʂ-30; ʇʂ-31; ʇʂ-32; ʇʂ-33

Комплексные модули

Факультативы ʇʂ-6; ʇʂ-10; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-23

ʇʂ-6; ʇʂ-10; ʇʂ-13; ʇʂ-14; ʇʂ-23

Самоменеджмент (техника личной работы 

руководителя) на предприятиях ресторанно-

гостиничного бизнеса

ʇʂ-13; ʇʂ-23

Управление предприятием ресторанно-гостиничного 

бизнеса в условиях франчайзинга 
ʇʂ-6; ʇʂ-10; ʇʂ-14; ʇʂ-23

ФТД

ФТД

ФТД.01

ФТД.02

Б3

Б3.Б

Б3.Б.01

К.М



Мин. Макс. Итого Факт Переат.

Итого (с факультативами) 234 256 242 229 13 50 72 70 37

Итого по ОП (без факультативов) 234 246 240 227 13 50 72 69 36

Б1 Дисциплины (модули) 54% 46% 30.1% 201 204 201 188 13 50 63 60 15

Б1.Б Базовая часть 81 123 108 98 10 45 27 26

Б1.В Вариативная часть 81 120 93 90 3 5 36 34 15

Б2 Практики 0% 100% 0% 27 33 30 30 9 9 12

Б2.В Вариативная часть 27 33 30 30 9 9 12

Б3 Государственная итоговая аттестация 6 9 9 9 9

Б3.Б Базовая часть 6 9 9 9 9

ФТД Факультативы 10 2 2 1 1

ФТД 10 2 2 1 1

Аудиторная нагрузка (акад.час/год)

Итого

Курс 1 Курс 2 Курс 3 Курс 4
Баз.% Вар.%

ДВ(от 

Вар.)%

з.е.

Учебная нагрузка (акад.час/нед) ОП, факультативы 58.4 52 61.3 62.8 58.6

Суммарная контактная работа (акад. час)

Блок Б1 672.25 182.25 181.25 203.25 105.5

в том числе по элект. дисц. по ф.к. 10.25 10.25

Блок Б2 12 4 3.5 4.5

Блок Б3 14 14

Блок ФТД 20.5 10.25 10.25

Итого по всем блокам 718.75 182.25 185.25 217 134.25

ОП без элект. дисциплин по физ.к. 158.5 165 171.25 195.25 102.5

Обязательные формы контроля

  ЭКЗАМЕНЫ (Эк) 7 8 6 2

  ЗАЧЕТЫ (За) 8 7 6

  ЗАЧЕТЫ С ОЦЕНКОЙ (ЗаО) 3 4 4 3

  КУРСОВЫЕ ПРОЕКТЫ (КП) 1

  КУРСОВЫЕ РАБОТЫ (КР) 2 2

  КОНТРОЛЬНЫЕ (К) 18 15 13 3

Процент ... занятий от аудиторных (%)
 лекционных 35.02%

 в интерактивной форме 19.2%


